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Skandinavien

Kantarell, äpple och färskostterrin på kavringsbotten med rökt ren
Lax och äppletartar med laxrom, fänkål, dill och hovmästarmajonnäs på 
grovt rågbröd

Rödbetor med rödbetsskott, hasselnötter och kallpressad rapsolja
Potatissallad med gurka, dill, krasse, solrosskott, rödlök och   
sockerärtor

Tjälknöl med porter och svartvinbärsreduktion
Terrin på rökt sik med persilja och spenat
Lätthalstrad gravlax i kuber med pressgurka

Små mandelmusslor med havtornscurd och italiensk maräng

Hembakat knäckebröd
Surdegsbröd
Lagrad ost						           	       275:-

Äppelkompott med vaniljkräm och havrekrisp i glas  		          35:-

Kontinenten
Nizzasallad med färsk tonfisk, rostad paprika, rostad tomat,
ruccola, svarta oliver, kapris och vitlöksmajonäs
Fänkåls-sallad med rostad mandel, hyvlad parmesan,
frisée, granatäpple och balsamicodressing

Spansk grönsakstortilla med lufttorkad skinka
Bacondadlar
Squashravioli fylld med ricotta och spenat

Liten citronbiskvi med vit choklad och pinjenötter

Focaccia
Olivolja
Färskost med soltorkad tomat	  255:-

Crema catalana med apelsinsallad	 35:-

Orienten

Olivmarinerade ugnstorkade tomater med solrosskott- & frön 
Syrlig vitkålsallad med berberisbär och morötter
Matvete med persilja, citron och dadlar
Grillade grönsaker med fetaost
Aubergine-, tomat- och sockerärtsallad

Falafel
Marinerade kycklingspett
Kryddiga färsbiffar

Hoummus
Stark tomatsås
Tzatziki

Filodegsknyte med russin och nötter

Pitabröd	 225:-

Yoghurt-pannacotta med mynta, apelsin och pistage		           35:-

Nickekock Catering
Artillerigatan 8
752 37 Uppsala

Telefon 0768-911 807

www.nickekock.se

E-post catering@nickekock.se

Innehar F-skattesedel

Moms reg. SE781219145501

Priset inkluderar moms,  
leverans samt upphämtning 
av uppläggningsporslin efter 
arrangemanget. 

Betalningsvillkor:
Faktura, 10 dagar netto alt.  
kontant vid leverans.

Nickekock Catering  
är ett nyetablerat företag som 
fokuserar på god, säsongs- 
baserad och innovativ mat.

För buffé är minsta beställ-
ningen om 20 personer. För sällskap 
från tio personer och uppåt finns 
möjligheten att beställa från vår 
ordinarie matsedel. 

Senast fyra dagar innan  
leverans behöver vi veta hur 
många ni blir och eventuella 
matallergier. 

Vi hyr även ut glas, tallrikar  
och bestick om behov finns. Begär 
separat prislista.  Fråga oss om 
dryck, så tipsar vi utifrån System-
bolagets  sortiment och dina 
önskemål.


